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CREPES

6.5
7.5
 
 7.5 
 8.5 
 9.5

12.5 

Sucre  ou  Sucre-Citron
Caramel au Beurre Salé
Confiture (fraise ou orange)
Nutella
Chocolat chaud "maison" et glace vanille Pedone 
Grand Marnier
Supplément Chantilly 1.5

 10.5   Café gourmand
  Thé, crème, double café ou chocolat gourmand 11.5 

 Les desserts de Carl Marletti       13,50 €

GLACES DE LA MAISON « PEDONE » Maître glacier
 Glaces : café, chocolat grand cru, vanille, caramel au beurre salé   
Sorbets : citron vert, cassis, fraise, mangue, pêche de vigne, rhum raisin 
1 boule   4                                2 boules...  8                               3 boules....11

               Café ou chocolat liégeois  10 
 10Dame blanche   

Coupe colonel 14.5 
THÉS DE LA MAISON « WHITTINGTON »  5.9

Thés noirs : ceylan, english breakfast, impérial, earl grey, darjeeling, 
vanille passion, fruit rouges
Thés vert : pure green, green mint
Thé Oolong : oolong grenade

   Infusions : Tilleul, Verbena & mint, Lemon Verbena, camomile mixte, thaï solace

BOISSONS CHAUDES
  Café ou décaféiné  2.6 

 6.5
 2.9
6.5

  5,9
  5,4
 6.5
13.5
 0,3

Café Viennois  /Chocolat Viennois 
Csfé Noisette
Cappuccino
Café crème ou chocolat chaud  
Double express
Café macchiato (vanille, caramel, chocolat « cookie »)
Irish coffee
 Supplément lait
Grog au rhum, vin chaud  6,5



15
16

Prix nets en euros / service compris 15 % sur le H.T. / La maison n’accepte pas les chèques

Virgin Mojito ou Virgin Colada ou Apple Mojito
Bora bora : jus d’ananas, maracuja, sirop de grenadine, jus de citron 
Buffalo : jus de goyave, jus d’ananas, jus de citron, sirop de cassis 
Summer garden smash : fraise et concombre écrasés, jus de citron, sucre 
de canne, eau gazeuse
Flowers love: jus d'ananas, jus de mangue, jus de banane, sirop de fraise 
Fresh soda de l'été: citron vert, eau gazeuse, purée de fraise, sirop de 
grenadine romarin

Happy hours  6 

COCKTAILS AVEC ALCOOL Happy hours 7   , sauf points rouges

11 
12 
15

13 
10.5

Le Cosmopolitan: vodka, cointreau, jus de cranberry, jus de citron vert     11  

10,5
10,5 
10,5 
10,5 
11
12 
12 

11
11
11 
12,5 

14,5 
13,5  

London smash: Gin, tonic water, sirop de sucre de canne, jus de citron, 
feuilles de menthe, quartiers d'agrumes
Pina Colada « minute 
Cucumber tonic: Gin, tonic water, tranches de concombre
Sex on the beach ou Margarita ou Caipirinha
Cana Mule: cachaça, jus de citron vert, ginger beer, angostura 
Jager bomb: red bull, Jagermeister
Mezcal sour ou Amaretto sour ou Whisky sour
LES SIGNATURES
Big bisous : rhum blanc, jus de citron, sirop de violette, eau gazeuse 
Aïe Aïe Aïe : vodka, rhum blanc, cassonade, maracuja
Roof top : gin, prosecco, citron vert, jus de pomme
Moscow Mule: vodka, fever tree ginger beer
Smoking black: Johnnie Walker Black Label, limonade, sirop de 
sucre de canne, jus de citron vert et ginger ale
Saint-Germain: Gin, liqueur St-Germain, citron vert, soda water
COCKTAILS AU CHAMPAGNE
 Mojito Royal  ou Mimosa
I love Paris: champagne, liqueur St Germain, jus de fraise

10.5
 

NOS MOJITOS
 « Classique » ou « Fraise » ou « Mangue » ou « Concombre 
Gingerito (avec ginger ale )
Royal (avec champagne  )
LES SPRITZ
Aperitivo  /Limoncello /Martini fiero /Lillet blanc ou rosé au tonic
Spritz St Germain
LES CLASSIQUES
Le Manhattan: Bourbon, vermouth rouge dolin, angostura
Le Tommy's Margarita: Tequila, sirop d'agave, jus de citron vert

12,5 

7,5  COCKTAILS SANS ALCOOL
Virgin Spritz : Martini Vibrante, water tonic

 5,5
 6

7
10
5,5

APÉRITIFS
  Kir au vin blanc 13 cl

  Kir Bourgogne Aligoté 13 cl

  Kir Royal 12 cl

  Coupe Proseco 12 cl

  Américano 8 cl

  Pastis, Ricard 4 cl

  Suze, Salers 5 cl 5,5
  Martini rouge, bianco ou dry 5 cl 5,5

6,5
6,5
  6.5 WHISKIES 4 cl

 11
 12,5

  J&B 

  Jameson          
Glenfiddich 12 ans  14,5

 14,5
13,5

  Chivas Regal  12 ans
  Johnnie Walker Black Label 

  Nikka coffey malt (Japon)  17,5

9
 12,5
 14,5

RHUMS 4 cl

  Old nick
  St James blanc ou brun 
  Plantation original dark 

  Plantation Pineapple 
 Don Papa 

GINS 4 cl

  Gordon’s ou Beefeater  
Citadelle
  Hendrick’s 

TEQUILA 4 cl
9   San José

  Olmeca Altos Bianco  12,5

9.5
9.5

13,5

EAUX DE VIE 4 cl

  Poire William’s 

  Mirabelle, framboise 

  Poire Williamine 

  Vieille prune de Souillac 

  Chartreuse verte 12

BOURBONS 4 cl

 12,5
 12,5
 11.5

  Jack Daniel’s 

  Four Roses 

  Jim Beam Bourbon (us)
  Bulleit (us)  14

VODKAS 4 cl

9
 12,5
 10,5

  Smirnoff 

  Grey goose 

  Stolichnaya gluten free 

  Belvedere (Lettonie)  14,5

10

  Campari 5 cl

Porto rouge ou blanc 7 cl   
Monbazillac 13 cl

CACHAÇA 4cl 
  Ypioca
MEZCAL 4cl

  Union (Mexique)  12

9
 10
 12,5
 14
14,5 

11
13,5
11
21,5
9.5
9.5
8.5

  Saint Germain 

  Cognac Delaitre vsop 

  Cognac Rémy Martin
  Armagnac Delaître 10 ans  

  Bas Armagnac 1980
  Pimm’s
  Vieux calvados Morin 

  Get 27, Get 31 

  Grand Marnier Rouge 9,5
9,5  Cointreau

 Limoncello bio walcher, Bailey’s, 
Grappa, Kahlua, Amaretto walcher 
Bio 9,5

DIGESTIFS ET LIQUEURS 4 cl

 Accompagnement soda 2,5 

12,5

17,5

 11

 La maison n'est pas responsable des objets perdus ou volés dans l'établissement 



  Diabolo, Coca-cola, Fuzetea, jus d’orange, Orangina, Limonade, Perrier
 50 cl  7 

BIÈRES
PRESSION 

25 cl 50 cl HAPPY HOURS   50 cl

  Paulaner (Allemagne) 5,5  9,5  6,5
  1664 Blanc (France   )  6    10    8,5
  Grimbergen (Belgique)  .6.5  11   9,5
  Brooklyn IPA (USA)  6.5  11  9,5 
BOUTEILLES    33 cl

       Pelforth brune 6.5
 La Parisienne brassée et mise en bouteille à Paris  7,5
  Desperados  7,5
  Heinekein  7
  Pietra (Corse)  6,5
 Kronenbourg, 1664 sans alcool  6,5

                                                    Cidre APPIE original BIO  7

BOISSONS FRAÎCHES
  Jus de fruits pressés : orange, citron  6,5 

  Jus de fruits bio Zenat 20 cl : orange, pomme, poire, légumes  5.9  
  Nectars de fruits bio Zenat 20 cl : mangue-passion, cassis, pêche, 

pomme-kiwi,  fraise-banane,  5,9 

  Evian, Badoit rouge 33 cl  5,5

  Limonade, Diabolo, Coca-cola, Coca-cola light, Coca-cola zéro, Sprite, 
Fanta orange 33cl  5,5

SODAS PREMIUMS
  Fever-Tree water indian tonic ou ginger Ale ou Ginger Beer  6,5 

HUÎTRES PAR 6
             Fines de claires     n°2         19.5  Bretonnes de Quiberon     n°3          15,9

  Spéciales Gillardeau       n°3 26,9 
n°5 18,9

Prix nets en euros / service compris 15 % sur le H.T. / La maison n’accepte pas les chèques

Thés glacés bio Zenat 33cl: hibiscus-menthe ou ortie-menthe  5,9

  Orangina, Schweppes, Schweppes agrumes, Fuzetea 25cl  5,5 

Les eaux en 50cl sont uniquement disponibles au service restaurant
50cl bottles of mineral water are only available for the restaurant

HAPPY OYSTER TIME
  3 huitres de Quiberon n°3 

+
        13,9

Paulaner (25 cl)
ou 1 verre Chardonnay   (13 cl)

ou 1 verre Rosé  (13 cl)
ou 1 verre de Riesling (13 cl)

BIÈRES
   6.5
  8.5 
  9.5

   50 cl Paulaner (Allemagne)   
 50 cl 1664 blanc (France)   
  50 cl Grimbergen (Belgique)  
             50 cl Brooklyn IPA (USA)   9.5 

15 cl 25 clVINS AU VERRE 

  Chardonnay  5  8.5 
ROSÉ

   5  8,5   Saint-Tropez  
ROUGE
  Bergerac « Le petit Beylot »  5  8,5 

 9.5 
 5
 6 

  Coupe de champagne « Sélection du Chien Qui Fume »
 Kir au vin blanc

  Cocktails sans alcool
  Cocktails avec alcool (points bleus /blue sign       )   7 
  Sodas 50 cl : coca-cola, diabolo, perrier, orangina, fuzetea, jus d’orange             6 

A PARTAGER... OU PASPLANCHES 

18,9
18,9

Saucisse sèche du Perche
 Charcuteries
Fromages
 Mixte (charcuteries - fromages  ) 22

FREE
WIFI

La maison n'est pas responsable des objets perdus ou volés dans l'établissement 

DE 16H A 20H
HAPPY HOURS

8.5 

BLANC

APERITIFS ET COCKTAILS



LES VINS
	 	 	 	 75 cl

  Riesling « Domaine Griss » AOC                                      6                        19     28

  Gewurztraminer « Domaine Griss » AOC  32
  Gewurztraminer « Vendanges tardives Kuehn  » AOC 49 
  Chardonnay « Les Jamelles » IGP                                               5,5 26
  Pessac-Léognan « Château Coucheroy » AOC  39
  Bourgogne Aligoté AOC                                                                                            6                      19  28
  Macon « Château London » 6,5  32

  Chablis « La Chablisienne » AOP  25,5     45

  Pouilly fuissé « Dom. de Pouilly cuvée prestige » AOC  48

  Muscadet Sèvre et Maine sur Lie « Cht. de l’Aulnay Confluent » AOC  28 

  Sancerre « Château Sancerre » AOC                                        8.5                  26                  42 
  Pouilly Fumé « Domaine Les Chaumes » AOC   35 
  Monbazillac « Julien de Savignac » AOC                                                                                                                                                   6.5 34 
  Crozes-Hermitage « Chante Passo » AOC  36
  Château Neuf du Pape « Mont-Redon » AOC  74

	
	 	 50 cl 75 cl

  Bergerac « L'inattendu de Julien de Savignac »            6 28
  Saint-Tropez « Le Clocher » 5,8     17 28 
  Côte de Provence « Coté presqu’île de Minuty »  8   39 

Magnum....150 cl...74
Prix nets en euros / service compris 15 % sur le H.T. / La maison n’accepte pas les chèques

  Petit Chablis « Pas si petit »  7,5  38

  Riesling gd cru Kaefferkopf « Domaine Griss » 39

  Chablis « 1er cru Vau Ligneau » AOC  29 49

  Saint Véran « Clos à la côte »  48

LES ROUGES 

13cl 37,5 cl 50 cl 75 cl

                     Brouilly « Domaine d’Amaury » AOC

Morgon « Dom. Dubost
  Pinot noir « Dom. Griss » AOC  18  32 

5,5          21 26

 36    44 
48

 82 

  Mercurey « Les Noiterons »                                  9,5
Mercurey « Louis Jadot  » AOC                                                                          25,5
Chassagne Montrachet Vieilles Vignes « Domaine P Jouard 
Aloxe Corton « 1er cru Les Vercots » AOC 

  Gevrey Chambertin « Louis Jadot » AOC  89 
5,5  26   Bordeaux « Château Bel-Air » AOC

  Haut-Médoc « Cht. la Dame Blanche » AOC  7 34 
44   Saint-Emilion Gd cru « Cht. Martinet » AOC                                     24.5

  Margaux « Blason d'Issan » AOC

Moulis cru bourgeois « Cht. Chasse Spleen » AOC

  Bergerac « Le Petit Beylot » AOC 5.2 19,5         25 
8.5 39 
6,5 34

 17     27 
   15,5     25 

 24     42 

  La Clape AOP « Château l’Hospitalet » AOC

  Chinon Bio « Cht. de la Bonnelière » AOC

  Saumur Champigny « Guy Saget » AOC

  Côtes-du-Rhône « Les Magerans » AOC 5.2   
Crozes-Hermitage « E. Guigal » AOC

  Château-Neuf du Pape « Mont-Redon » AOC  74 

LES CHAMPAGNES
12 cl 75 cl

11 
14 

 58 
  78 
105 
135 

  La Coupe sélection « Au chien qui Fume »
  La Coupe de Deutz Brut 

  La bouteille sélection « Au chien qui Fume »
  La bouteille Deutz « Brut Classic »
  La bouteille rosé impérial « Moët Chandon »
  La bouteille « Ruinart blanc de blanc »
  La bouteille « Dom. Pérignon Brut » 290

 64 
 78 

La maison n'est pas responsable des objets perdus ou volés dans l'établissement 
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72
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