: GLACES DE LA MAISON « PEDONE » (maitre glacier) :LES BLANCS 150 w5 s0d TS
+ e Coupe Colonel (3 cl de vodka) 14,5 E ALSACE AOC :
E e Café ou chocolat liégeois 10 ¢ o Riesling «Domaine Griss» 6 19 28 E
s e Dame Blanche 10 E o Riesling grand cru Kaefferkopf « Dom. Griss» 39 .
. ¢ Glaces: E e Gewurztraminer « Dom. Griss» 32 E
E café, chocolat grand cru, caramel au beurre salé, vanille de Madagascar + e Gewurztraminer « Vendanges tardives Kuehn» 49 E
oSorbets: PR : PAYS D'OC IGP :
: 30{310\1732 ’ ciss,ls, ralse’;s:nlilsle’ Spec OeVIENE, £ 1;11}1)—;‘3:? 1 * o Chardonnay «Les Jamelles» 5,5 26 .
[ ] u ° L]
. +  BORDEAUXAOC :
. CREPES E ® Pessac-Léognan « Chateau Coucheroy» 39 E
+ @ Sucre ou Sucre-Citron 6.5 E BOURGOCZI\_IE AOC . o - :
¢ o Confiture (fraise ou orange) 7.5 ¢ Bourgogne Aligoté E
+ o Caramel au Beurre Salé 7.5 + e Macon « Cht London » 6,5 32 1
* o Nutella 35 ¢ e Petit chablis « Pas si petit » 7,5 38 1
: : - » 9245 45
 ® Chocolat chaud "maison" et glace vanille de Madagascar 9,5 : * Chabl.ls AOP La Cha‘bhs1enne» .
< Grand Marnier 19.5 + o Chablis «1°cruVau Ligneau» 29 49
. , : ’ « Pouilly fuissé « Dom. de Pouilly cuvée prestige» 49 :
« e Suppl t Chantill 1.5 . , :
. ... . .u.m.) .Ezr.n.e.r} cose ?p. .1. y .......................................................... * o Saint Véran «Clos a la cote» 48 .
E EAUX MINE RALES (disponibles uniquement au service restaurant) + LOIRE AOC E
E e50cl  Evian,Badoit, SanPellegrino 5,5 E e Muscadet Sévre et Maine sur lie « Cht. de ’Aulnay Confluent» 28 E
* o75d  Evian Badoit 75 + e Pouilly Fumé « Domaine Les Chaumes» 36 .
E o 7501 Ferral’relle 8’ E eSancerre « Chateau de Sancerre» 8,5 26 42 E
: : SUD-OUEST AOC :
: BIE RES PRESSION - o + eMonbazillac «Julien de Savignac» 6,5 34 ¢
E e Paulaner (Allemagne) 55 9.5 6,5 : VALLEE DU RHONE AOC E
E ¢ 1664 Blanc (France) 6 10 8,5 ¢ o (Crozes-Hermitage « Chante Passo» 36 E
« o Grimbergen (Belgique) 6,5 11 9,5 E e Chateau Neuf du Pape « Mont-Redon» 78 ¢
¢ e Brooklyn IPA (USA) 6,5 11 9,5 . , 1541 - s0ul .
2 ! LES ROSES 7 :
E APERITIFS + o Bergerac «L'inattendu de Julien de Savignac» .6 28 E
. . : + e Saint-Tropez «Le Clocher» 5.8 17 28 .
* o Kir au vin blanc 13d 5,5 . N ) X . :
* (cassis, mure, framboise, chataigne, pamplemousse, péche, violette) * o Cote de Provence « Coté Presqu’ile de Minuty». 8 39 .
E o Kir Bourgogne aligoté 134 6 E Magnum 150cl 74 E
E N Kir Royal d 11 E LES ROUGES 13cl 37,5¢l ;S;:t 75¢cl E
+ o Coupe Proseco 12ad 7 E ALSACE AOC .
E o Ameéricano sa 10 E e Pinot noir « Domaine Domaine Griss» 18 32 E
¢ ® Pastis, Ricard 3d 5,5 : .
« ® Suze, Salers 50 55 e BEA[-IJOLAIS AOC, .
. P ‘ * o Brouilly «Domaine d’Amaury» 5,5 21 26 :
s * Martini rouge, bianco ou dry d 55 o Morgon « Domaine Dubost » 29 ¢
E ® Campari (sc) ou porto rouge ou Porto blanc © 6,5 E BOURGOGNE AOC E
‘e - - - sd 65 3 :
E Monbazillac «Julien de Savignac» + o Mercurey «Les Noiterons» 9,5 36 44 .
E CHAMPAGNES 12¢l 75l E e Mercurey «Louis Jadot» 25,5 48 E
. <. Bourgogne Pinot noir « René Leclerc» 44 o
. Slect i i 11 . .. . . .
. « La Coupe sélection «Au chien qui Fume» + o Chassagne Montrachet Vieilles Vignes Domaine P. Jouard 72 .
E o La Coupe de Deutz Brut 14 E e Aloxe Corton « 1 Cru Les Vercots » 82
« oLa bouteille sélection « Au chien qui Fume» 58 « o Gevrey Chambertin « Louis Jadot» 89 .
E e La bouteille Deutz « Brut Classic» 78 E BORDEAUX AOC E
° ° A _A1 26 °
* «La bouteille rosé impérial «Moét et Chandon» 105 3 °Dordeaux«Chateau Bel-Air> RS :
: Lo bouteille «Rui Hane de bl 135 ¢ o Haut-Médoc « Chateau la Dame Blanche» 7,5 34
e a boutellle « Ruinart blanc de blanc» . °
. * + o Saint-Emilion grand cru « Chateau Martinet» 24,5 44 o
« o La bouteille « Dom Pérignon Brut» 290 . :
. * e Margaux « Blason d'Issan » 4 s
: NOS VINS D’EXCEPTION E e Moulis cru bourgeois « Chateau Chasse spleen» 78 .
. 75 . .
LI HLARIEE :  LANGUEDOC- ROUSILLON AOC :
+ e Corton Charlemagne «Grand cru Dubreuil Fontaine 2017» 165 + o Bergerac «Le Petit Beylot 5,2 19.5 25 .
« o Chassagne Montrachet «1¢* cru les Mourgeots 2018 » + o La Clape AOP «Chateau I'Hospitalet» 8.5 2 .
. . 92 * o Minervois AOC "Cumulo Nimbus" 49 .
+ ® Chateau Carbonnieux « Grand cru classé graves 2012 » . .
: 95 . LOIRE AOC .
E LES ROUGES E ® Chinon bio « Cht. de la Bonneliére » Galet 6,5 34 E
:  eVosnes-Romanée «Dom, Lecheneaut 2016» 98 . * Saumur Champigny "Guy Saget i 27 .
E e Saint-Estephe « Chateau Haut-Marbuzet 2013» 98 E VALLEE DU RHONE AOP .
:  ePauillac «Chateau d’Armailhac 2012 139 ¢ o Cotes-du-Rhone cLes Magerans) »2 1 - E
E e Saint-Emilion « Chateau Figeac 2011» 220 E * Crozes-Hermitage «E. Guigal » 24 = E
. . . . : 3 ; ; 8 .
« o Pauillac «Petit Mouton 2008» (2nd vin du cht Mouton Rothschild) 295 : Chateau-Neuf du Pape «Mont-Redon» .
. * bacchus 26cl = double verre 13 cl :
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